
■

①

・珈

・イ

②

・

③

・お

・お

 

 

 

■

④

・エ

 

 

 

⑤

・

・

の

 

⑥

・濃

 

 

 

 
 
■

⑦

・

・

 

 

■（HOT）エ

①エスプレッ

珈琲の旨味成

イタリア人の

さい。 

②エスプレッ

エスプレッソ

③アメリカー

お湯（90ml）

ンクです。 

お湯を入れた

レッソの味や

■（HOT）エ

④カプチーノ

エスプレッソ

を注いだド

⑤ラテマキア

フォームド

（30ml）を静

ちなみに、「

のついた」と

⑥カフェラテ

濃いめのエス

（220ml）を

■（HOT）エ

⑦エスプレッ

エスプレッ

（10ml）を加

よく混ぜてお

エスプレ

ッソ・ソロ

成分が凝縮さ

のように砂糖

ッソ・ドッ

ソ・ソロを倍

ーノ 

にエスプレ

た後にエスプ

や香りが残り

エスプレ

ノ 

ソ（30ml）に

リンクです。

アート 

ミルク（17

静かに注いだ

「マキアート

という意味で

テ 

スプレッソ

を注いだドリ

エスプレ

ッソアロマ

ソ（30ml）

加えたドリン

お召し上がり

ッソ 

 

されたコーヒ

糖を入れてお

ピオ 

倍量（60ml）

レッソ（30ml

プレッソを注

ります。 

ッソ＆ミ

にフォームド

。 

70ml）の上に

だドリンクで

ト」とはイタ

です。 

（30ml）にス

ンクです。

ッソ&シロ

マ 

にヘーゼル

ンクです。 

りください。

30ml 25

ヒーです。 

お召し上がり

60ml 30

にしました

120ml 32

l）を加えた

注ぐことでエ

ルク 

150ml 35

ドミルク（12

200ml 36

にエスプレ

です。 

リア語で「

250ml 38

スチームドミ

 

ロップ 

40ml 34

ナッツシロ

 

0 円 

くだ

00 円 

た。 

0 円 

ドリ

スプ

0 円 

0ml）

0 円 

ッソ

染み

0 円 

ルク

40 円 

ップ

 

 

 

 

 

 

■

⑧

・バ

そ

ク

 

⑨

・チ

ー

ク

 

⑩

・キ

そ

ク

 

 

 

●

 

●

 

 

 

■

⑪

・冷

ソ

・ド

か

 

 
 
■

⑫

・冷

ソ

 

 

 

（HOT）エ

バニララテ

バラニシロッ

（5ml）に濃

そこにスチー

クです。 

カフェモカ

チョコレート

ップ（10ml）

ームドミルク

クです。 

キャラメル

キャラメル

（20ml）に濃

そこにフォー

クです。 
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