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エスプレッソ
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お湯（90ml）
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プレッソの味
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エスプレッソ
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ッソ・ドッ
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にエスプレ

た後にエスプ
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エスプレ
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ミルク（17
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「マキアート
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スプレッソ
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エスプレ
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濃いめのエス

ームドミルク

ッソ（Es

 

されたコーヒ

糖を入れてお

ピオ 
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プレッソを注

残ります。 
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だドリンクで
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スプレッソ（
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spresso）
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ヒーです。 

お召し上がり
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にしました
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l）を加えた
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ームドミルク

クです。 

キャラメル

キャラメル

（20ml）に濃

そこにフォー

クです。 
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アイスアメ

冷水（150ml

ソ（60ml）を

ドリップのア

のある苦み」
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エスプレッ

トニックウォ

ルナッツシロ

を加えました

柑橘類の皮や

味と華やかな
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アイスカプ

冷たいミルク
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（30ml）を添
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エスプレ
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ソース（10m

濃いめのエス

ームドミルク

エスプレ

メリカーノ

l）に氷（60
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アイスコーヒ
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エスプレ
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た。 
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プチーノ（苦
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を加え、その

添えたドリン
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10ml）をプラ
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ッソ＆ミ
sso＆Mil
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3
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キャラメルソ

（20ml）に濃

冷たいミルク

キャラメル風
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シロップ（1
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345ml 540

ゼルナッツ

ッソ（15ml）

だドリンクで

スプレッソ
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